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La culture biologique 
au Domaine des Aspras
Tous nos vins sont issus de raisins 
cultivés en culture Bio, c'est à dire 
sans engrais chimique, ni desherbant, 
ni produit phytosanitaire de synthèse. 
L'enherbement des rangs de vigne est 
quasi permanent (travail du sol limité) 
ce qui favorise le développement de la 
vie du sol. En Agriculture Biologique 
c'est la terre que l'homme nourrit et ce 
sol apporte naturellement les éléments 
nutritifs pour que la vigne s'épanouisse 
et puisse refléter au mieux l'expression 
du terroir… Les rendements de la 
cuvée LISA sont d'environ 50Hl/Ha…
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CÉPAGES
Cabernet Sauvignon & Syrah

VINIFICATION
Vendange égrappée, triée et vinifiée traditionnellement, 
cuvaison longue pour une extraction optimale des tanins. 
Elevage 18 mois ou plus en barrique. Vin de garde : 3 à 10 ans.

DÉGUSTATION
Couleur rouge rubis profonde. Nez complexe où la première 
note de vanille épicée s’ouvre sur de la cerise à l’eau de vie. 
Belle structure, bonne charge tannique à fort potentiel 
de vieillissement. En bouche une note aromatique de fruits 
rouges et une pointe épicée vanillée.

ACCOMPAGNEMENT
Viande en sauce, gibiers, viandes rouges, daube, 
cuisine traditionnelle.


