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CORRENS 1= village Bio de France Syrah & Grenache
VINIFICATION
La culture biologique Vendange égrappée, triée et vinifiée traditionnellement,
au Domaine des Aspras cuvaison moyennement longue pour garder le fruit.

Tous nos vins sont issus de raisins
AGRICULTURE ., . , . .
sloroaiave  oyftivés en culture Bio, c'est a dire

sans engrais chimique, ni desherbant,

ni produit phytosanitaire de synthése.

Vinde garde:5a7ans.

DEGUSTATION

L'enherbement des rangs de vigne est
quasi permanent (travail du sol limité)
ce qui favorise le développement de la
vie du sol. En Agriculture Biologique
c'est la terre que I'homme nourrit et ce
sol apporte naturellement les éléments
nutritifs pour que la vigne s'épanouisse
et puisse refléter au mieux I'expression
du terroir...

Couleur grenat. Au nez, tout d'abord fermé, il s'ouvre
ensuite sur des notes de fruits rouges cuits puis sur
quelques notes a la fois animales et épicées.

En bouche, il présente une bonne charge tannique.
Les tanins sont jeunes et ne demandent qu'a s'affiner.

ACCOMPAGNEMENT

Idéal sur des viandes rouges ou en sauces

et avec la cuisine traditionnelle . En été, légérement frais,
sur une salade nigoise ou avec de la cuisine provencale.



