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La culture biologique 
au Domaine des Aspras
Tous nos vins sont issus de raisins 
cultivés en culture Bio, c'est à dire 
sans engrais chimique, ni desherbant, 
ni produit phytosanitaire de synthèse. 
L'enherbement des rangs de vigne est 
quasi permanent (travail du sol limité) 
ce qui favorise le développement de la 
vie du sol. En Agriculture Biologique 
c'est la terre que l'homme nourrit et ce 
sol apporte naturellement les éléments 
nutritifs pour que la vigne s'épanouisse 
et puisse refléter au mieux l'expression 
du terroir… Les rendements de la 
cuvée LISA sont d'environ 50Hl/Ha…

CÉPAGE
Rolle

VINIFICATION
Vendange égrappée, triée et vinifiée traditionnellement 
à basse température (18°) après une légère macération à froid. 

DÉGUSTATION
Couleur jaune clair aux reflets verts. Nez assez complexe 
avec des notes exotiques, d’amande fraîche, de rhubarbe. 
En bouche, l’attaque est ronde. Il présente une bonne longueur, 
avec une finale fraîche sur des notes de fruits exotiques, 
une bonne harmonie.

ACCOMPAGNEMENT
Se boit agréablement en apéritif et pour accompagner 
un repas à base de poisson ou de fruits de mer.
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